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Слайсер 300 – 350 (для нарезки пищевых продуктов вручную)
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· Предлагаемое Руководство предназначено для Покупателей и содержит информацию об оборудовании и его технических характеристиках, все правила техники безопасности и соответствующие стандарты, а также инструкции по эксплуатации и техническому обслуживанию для обеспечения исправной работы и длительного срока службы оборудования.

· Данное Руководство должно храниться вместе с оборудованием до его утилизации.

· Данное Руководство должно быть доступно для всех пользователей оборудования и специалистов по техническому обслуживанию.
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РАЗДЕЛ 7 – ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ СЛАЙСЕРА
7.1 - ВВЕДЕНИЕ
Прежде чем приступить к техническому обслуживанию оборудования оцените все ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ, связанные с остроконечными и острокромчатыми предметами. Для предотвращения порезов при очистке дискового лезвия слайсера необходимо надеть специальные защитные перчатки для работы с металлом.

7.2 - ЦЕПИ И ЗУБЧАТЫЕ КОЛЕСА
Цепь не требует регулировки, достаточно лишь периодического смазывания специальными средствами.

7.3 - МЕХАНИЗМЫ

Механизмы не требуют регулировки, достаточно лишь периодического смазывания специальными средствами.
7.4 – ОПОРНЫЕ НОЖКИ
Опорные ножки со временем могут прийти в негодность, потерять свою эластичность, что отрицательно скажется на устойчивости суппорта. Для их замены обратитесь в местный «СЕРВИСНЫЙ ЦЕНТР».

7.5 – ДИСКОВОЕ ЛЕЗВИЕ

После многократно проведенных операций заточки и правки (доводки) проверяйте диаметр дискового лезвия. Диаметр не должен быть более чем на 10 мм меньше изначального диаметра дискового лезвия. Для замены дискового лезвия свяжитесь с местным «СЕРВИСНЫМ ЦЕНТРОМ».
7.6 – ТОЧИЛЬНЫЕ КОЛЕСА
Убедитесь, что точильные колеса сохраняют свои абразивные свойства в ходе заточки дискового лезвия. Точильные колеса, потерявшие надлежащие абразивные свойства, необходимо заменить, чтобы предотвратить повреждение дискового лезвия. Для замены точильных колес свяжитесь с местным «СЕРВИСНЫМ ЦЕНТРОМ».

7.7 - СМАЗКА НАПРАВЛЯЮЩИХ
Изредка наносите несколько капель смазочного масла (из масленки, предусмотренной в комплекте) на направляющие стержни, по которым вперед-назад скользит загрузочное устройство (Рис. 48).

РАЗДЕЛ 8 – УТИЛИЗАЦИЯ СЛАЙСЕРА
8.1 - ПРЕКРАЩЕНИЕ ЭКСПЛУАТАЦИИ
Если вы решили по какой-либо причине прекратить эксплуатацию слайсера, обеспечьте все условия, чтобы никто другой не смог использовать данное оборудование в каких-либо целях.

8.2 – УТИЛИЗАЦИЯ
После вывода из эксплуатации слайсер можно утилизировать. Для утилизации слайсера свяжитесь с местным Специализированным центром утилизации/ переработки отходов и разберите оборудование на отдельные элементы (см. Раздел 4, параграф 4.1).

6.2.5 - Очистка затачивающего устройства
Для очистки затачивающего устройства выполните следующие действия:

1. Поднимите крышку (Рис. 46, направление a) до конца;

2. Ослабьте фиксатор (Рис. 47, поз. 1);

3. Поднимите (Рис. 47, направление b) корпус затачивающего устройства (Рис. 47, поз. 2) и снимите его (Рис. 47, направление c). Убедитесь при этом, что фиксатор (Рис. 47, поз. 1) проходит через самое большое отверстие в корпусе затачивающего устройства (Рис. 47, поз. 2);

4. Очистите точильные колеса щеткой. Для очистки остальных компонентов устройства используйте теплую воду и химически-нейтральное моющее средство (pH-фактор 7).
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Рис. 46
Рис. 47

6.2.6 - Очистка извлекаемых деталей
Все извлекаемые детали слайсера должны быть очищены с применением химически-нейтрального моющего или дезинфицирующего средства.

После очистки все упомянутые детали необходимо ополоснуть большим количеством чистой воды и ТЩАТЕЛЬНО ВЫСУШИТЬ.

ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!
Будьте осторожны при очистке загрузочного устройства и толкателя, поскольку они имеют острые углы/кромки. Рекомендуется использовать специальные защитные перчатки для работы с металлом. Ни в коем случае не используйте посудомоечную машину для промывки компонентов и деталей слайсера.

Более того, загрузочное устройство и толкатель нельзя помещать ни в какую жидкость, поскольку она может проникнуть во внутренние механизмы и вызвать их повреждение.

ВАЖНОЕ ЗАМЕЧАНИЕ: для очистки используйте только воду и химически-нейтральное моющее средство (pH-фактор 7), после очистки ополосните компоненты чистой водой. Для очистки и высушивания компонентов используйте ткань с мягким ворсом.
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6.3 - СМАЗКА НАПРАВЛЯЮЩИХ
Направляющие стержни загрузочного устройства (1-2) необходимо периодически смазывать маслом из специальной масленки (Рис. 48, поз. a).
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РАЗДЕЛ 1 – ПОЛУЧЕНИЕ СЛАЙСЕРА
11.1 – УПАКОВКА

6.2.2 
- Очистка дискового лезвия
ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!
Для предотвращения порезов при очистке дискового лезвия слайсера необходимо надеть пару перчаток для работы с металлом
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Рис. 42
Слайсер упакован (Рис. 1):

· в картонную коробку;

· на деревянном поддоне;
· в защитный полиэтиленовый пакет.
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Упаковочные материалы необходимо утилизировать раздельно и в соответствии с действующим в стране эксплуатации слайсера законодательством о переработке отходов.


(Рис. 42).
 

· [image: image21.png]


прижмите тряпку c мягким ворсом (Рис. 43, поз. a) к дисковому лезвию (Рис.43, поз. 1) с обеих сторон и медленно протрите его от центра к краю;
· [image: image22.jpg]


выполните аналогичную процедуру, используя сухую тряпку.

	
	Габариты A x B x C (мм)
	Вес брутто (кг)

	300
	960x920x860
	78

	350
	960x920x860
	90
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   ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!

Не устанавливайте коробки друг на друга (Рис. 3).
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Не оставляйте упаковку под дождем или во влажных местах (Рис. 4).

[image: image24.jpg]





[image: image25.png]


Рис. 4



6.2.3 - Очистка кольца
· снимите затачивающее устройство (Рис. 43, поз.  3);

· осторожно протяните влажную тряпку через зазор между дисковым лезвием (Рис. 44, поз. 1) и кольцом (Рис. 44, поз. 2);

· захватив противоположные края тряпки (Рис. 44, поз. a) и слегка нажимая тряпкой на внутреннюю поверхность кольца, вручную вращайте дисковое лезвие вместе с тряпкой, осуществляя полный оборот.

6.2.4 - Очистка защитного кожуха
Для снятия защитного кожуха действуйте следующим образом:

· поверните защитный кожух (деталь 1) до его полуоткрытия;

· толкните защитный кожух вниз (Рис. 45, направление a), отведите наружу его нижнюю часть (Рис. 45, направление b), чтобы высвободить защитный кожух из нижнего фиксатора.

· далее промойте защитный кожух теплой водой и химически-нейтральным моющим средством (pH-фактор 7). Затем промойте защитный кожух чистой воды и протрите сухой тряпкой с мягким ворсом.

· для замены/установки защитного кожуха выполните вышеописанную процедуру в обратном порядке.
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Рис. 45

7. нажмите эти 2 кнопки (Рис. 39, поз. 2 и 3) одновременно на 3/4 секунды и отпустите.

8. после заточки дискового лезвия рекомендуется очистить точильные колеса и само лезвие (см. Раздел 6.2.3);

9. завершив заточку дискового лезвия установите затачивающее устройство в его изначальное положение, следуя вышеописанной процедуре в обратном порядке.

2
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3

Рис. 39
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Тяжелый груз в упаковке. Не поднимайте упакованный слайсер руками в одиночку (Рис. 5).

ПРИМЕЧАНИЕ: процесс правки (доводки) дискового лезвия не должен превышать 3/4 секунды во избежание повреждения режущей кромки.

6.1 РАЗДЕЛ 6 – РЕГУЛЯРНАЯ ОЧИСТКА СЛАЙСЕРА
6.2 - ВВЕДЕНИЕ
· Слайсер необходимо очищать не менее одного раза в день.

· Все компоненты слайсера, которые непосредственно или опосредованно контактируют с пищевыми продуктами, должны тщательно очищаться.

· Слайсер нельзя очищать с использованием аппаратом водной очистки, под водяной струей или в посудомоечной машине. Используйте только воду и химически-нейтральное моющее средство (pH-фактор 7). Ополаскивайте детали чистой водой и протирайте их насухо тряпкой с мягким ворсом. Никогда не используйте для очистки специальный кухонный инвентарь, в т.ч. щетки и прочие инструменты, которые могут повредить поверхность оборудования.

ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ: оцените остаточные риски, вызванные острыми кромками, приводящими к порезам. Всегда носите специальные защитные перчатки (Рис. 42) !
6.3 [image: image29.png]


- ОЧИСТКА СЛАЙСЕРА
6.2.1 – Очистка загрузочного устройства Загрузочный модуль (загрузочное устройство + толкатель + опора) легко снимается:

· Вращая маховик Рис. 40, поз. 1, направление а), переместите загрузочный модуль до концевого выключателя (Рис. 40, поз. 2) по другую сторону от маховика.

· Отвинтите стопор загрузочного устройства (Рис.
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Для погрузки-разгрузки и транспортировки упакованного слайсера используйте соответствующее ручное или электрическое погрузочно-разгрузочное/транспортировочное оборудование с надлежащими подъемными устройствами (Рис. 6).
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Поскольку центр тяжести упакованного слайсера не совпадает с центром упаковки, ни в коем случае не используйте для его перемещения подъемно-транспортировочное оборудование, подразумевающее применение подъемных строп/ремней, и аналогичное (Рис. 7) оборудование.
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1.2 - ПРОВЕРКА УПАКОВКИ ПРИ ПОЛУЧЕНИИ СЛАЙСЕРА
[image: image34.png]


При получении слайсера проверьте целостность упаковки. Вскройте упаковку слайсера и проверьте комплектность всех компонентов оборудования. При обнаружении повреждений упаковки слайсера (Рис. 8), в том числе следов ударов или иного механического воздействия, немедленно сообщите об этом перевозчику и в течение 3 дней с даты доставки слайсера, указанной в
[image: image35.png]


40, поз. 3) и сдвиньте загрузочный модуль вбок
1
(Рис. 40, направление b)
2
3
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- После снятия загрузочного модуля загрузочное устройство можно очистить теплой водой и химически-нейтральным (pH7) моющим средством (Рис. 41).


Рис. 40

Рис. 41


транспортном документе, составьте акт с описанием повреждений. Не переворачивайте упаковку!! Поднимайте упаковку одновременно за все 4 угла (убедитесь, что она поднимается вертикально к основанию).




Рис. 8
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РАЗДЕЛ 2 – МОНТАЖ СЛАЙСЕРА
[image: image6.png]


  ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!

Только квалифицированные специалисты должны осуществлять транспортировку и погрузку-разгрузку упакованного слайсера (Рис. 9).


дисковое лезвие, чтобы предотвратить приложение чрезмерного давления на лезвие (см. Раздел 5.3).

5.3 – ЗАТОЧКА ДИСКОВОГО ЛЕЗВИЯ СЛАЙСЕРА


Рис. 35

2.1 [image: image40.png]


– РАСПАКОВКА СЛАЙСЕРА
Снимите ремни с упаковки (Рис. .10) и вертикально поднимите картонную коробку (h). Коробка должна содержать:

a) [image: image41.png]


слайсер на поддоне (Рис. 11, поз. а);

b) 4 опорные ножки (Рис. 11, поз. b);

c) инструкцию (Рис. 11, поз. с);

d) поднос для нарезки в картонной упаковке.

2.2 – МЕСТО УСТАНОВКИ СЛАЙСЕРА
Поместите поддон со слайсером на плоскую поверхность и снимите крышку (a) со слайсера (Рис.12).

Используя подходящий гаечный ключ, поставляемый в комплекте, отвинтите 4 гайки (Рис. 13), фиксирующие слайсер к поддону. Удалите 4 шайбы. Извлеките поддон из-под слайсера и вверните в основание слайсера поставляемые в комплекте 4 опорные ножки. Затем поднимите каретку (a) с монтажной площадки поддона (Рис. 14) установите на место ранее снятую крышку.

[image: image42.png])



Установите слайсер на рабочее место.
При выборе места установки слайсера необходимо всегда учитывать габариты оборудования, упомянутые в Таблице 1 (Стр.12). Оно




Рис. 14



ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ! Перед заточкой дискового лезвия оцените ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ (см. Раздел 4.2.1), связанные с опасностью порезов при несоблюдении предлагаемых инструкций.
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Дисковое лезвие слайсера необходимо периодически затачивать, регулярно контролируя качество резки слайсером. Для заточки дискового лезвия слайсера действуйте согласно следующим инструкциям:
1. влажной тряпкой тщательно очистите дисковое лезвие, используя при этом химически-нейтральное моющее средство, позволяющее удалять с лезвия любые грязевые налеты (см. Раздел 6.2.2);

2. поднимите (Рис. 36, направление a) крышку (Рис. 36, поз. 1) затачивающего устройства и поверните ее на 180° (Рис. 36, направление b);

3. [image: image44.png]


опустите крышку (Рис. 37, поз. c) так, чтобы она села на фиксирующие штифты (Рис. 37, поз. d);

4. убедитесь, что дисковое лезвие расположено между двумя точильными колесами;

5. вращая приводной маховик по часовой стрелке, приведите во вращение дисковое лезвие (Рис. 33);

6. [image: image45.png]


нажмите кнопку «заточка» (Рис. 38, поз. 2), оставьте лезвие вращаться между двумя точильными колесами приблизительно на 30/40 секунд, пока режущая кромка не заточится (ориентируйтесь по возникающим микрозаусенцам);
Рис. 38

5.2 - ЗАГРУЗКА И НАРЕЗКА ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ
ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ! БУДЬТЕ ОСТОРОЖНЫ - не трогайте дисковое лезвие и металлические шипы.

Перед загрузкой пищевых продуктов в слайсер для нарезки убедитесь, что каретка находится в стартовом положении. Если это не так, действуйте следующим образом:

1. потяните каретку, ослабьте ближний к вам маховичок (Рис. 31. направление a);
a
2. сдвиньте каретку наружу (Рис. 31, направление b);

Для загрузки пищевых продуктов действуйте следующим



b

Рис. 31



(место установки) должно быть достаточно просторным для удобного размещения слайсера. Поверхность установки должна быть ровной, сухой, гладкой, прочной, устойчивой и должна находиться на высоте приблизительно 80 см от пола. При этом должен быть обеспечен зазор не менее 5 см от стен, предметов, полок и т.д. (Рис. 15). Таким образом, должно быть создано надлежащее свободное рабочее пространство для комфортной и безопасной эксплуатации слайсера.
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5 см

образом:
c

1

1. ослабьте толкатель, используя рукоятку (Рис. 32, поз.1), и поднимите (Рис. 32, направление c) его;

2. поместите нарезаемые пищевые продукты на загрузочное устройство и зафиксируйте их на месте шипованным толкателем (Рис. 33);


Кроме того, рабочая среда в месте установки данного оборудования должна иметь следующие характеристики: влажность не более 75%, отсутствие соляных сред/испарений, температура в диапазоне от +5°C до +35°C. При любых условиях эксплуатационная среда
3. используя маховик регулировки толщины ломтиков (Рис.


Рис. 32


должна соответствовать техническим характеристикам, изложенным в Таблице 1 (Стр. 12).

~ 80 см
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32, поз. 2), установите необходимую толщину ломтиков нарезки;

4. во избежание травм займите безопасное положение у слайсера; правой рукой обхватите рукоятку большого маховика, затем поместите левую руку рядом с защитным кожухом слайсера для приема нарезаемых ломтиков (не касайтесь дискового лезвия!). Всегда оставайтесь в вертикальном положении по отношению к рабочей поверхности (Рис. 33).

5. ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!: избегайте любых контактов с дисковым лезвием (например, см. Рис. 34).

6. поверните большой маховик по часовой стрелке (Рис. 33, направление d), так, чтобы каретка (загрузочное устройство + толкатель + опора) скользила по направлению к дисковому лезвию. Пищевой продукт входит в контакт с дисковым лезвием, лезвие отрезает ломтик, который подается через защитный кожух и падает на стеклянный приемный поднос (Рис. 35);

7. Если готовая нарезка имеет неровный или грубый вид, заточите



d
Рис. 33
Рис. 34
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2.3 – ТАБЛИЧКА С СЕРИЙНЫМ НОМЕРОМ
Убедитесь, что вся информация, содержащаяся на закрепленной на слайсере табличке с серийным номером изделия (Рис. 17), соответствует информации в транспортных документах и заказе на поставку. В случае несоответствий свяжитесь с заводом-изготовителем.

MOD: - МОДЕЛЬ

Kg: - кг

ANNO: - AN-номер
SERIAL NO: - серийный номер

Рис. 15

> +75 %

Рис.16

Рис. 17

РАЗДЕЛ 3 - ИНФОРМАЦИЯ О СЛАЙСЕРЕ
3.1 - ОБЩИЕ ИНСТРУКЦИИ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ

Общие инструкции по техники безопасности, несмотря на их очевидность, являются основополагающими и должны соблюдаться при монтаже, эксплуатации и техническом обслуживании оборудования, а также при устранении любых неисправностей.

· [image: image53.png]


Слайсер разработан для нарезки свежего бескостного мяса и готовых гастрономических изделий из колбасного фарша (Рис. 18). Любое иное использование данного слайсера, включая нарезку овощей, рассматривается как ненадлежащее

РАЗДЕЛ 5 – ЭКСПЛУАТАЦИЯ СЛАЙСЕРА
5.1 - ПРОВЕРКА РАБОТЫ СЛАЙСЕРА
[image: image54.png]


При первом использовании слайсера выполните следующие процедуры:

· проверьте правильность установки слайсера, см. Раздел 2;

· проверьте надежность крепления загрузочного устройства с использованием стопорного маховичка (Рис. 27, поз.1);

и потому опасное.

· Изготовитель не несет ответственности в случае, если:

[image: image55.png]


 данное оборудование модифицируется неавторизованным персоналом;

 компоненты данного оборудования заменяются неоригинальными;

 инструкции данного руководства не соблюдаются должным образом;

 поверхности данного оборудования обрабатываются неподходящими средами/устройствами.

· Для своевременного получения необходимой информации храните данное Руководство в безопасном и доступном месте (Рис. 19).

· Слайсер должен эксплуатироваться исключительно обученным персоналом, ознакомленным со стандартами техники безопасности, упомянутыми в данном Руководстве.

· В случае смены персонала новые пользователи данного оборудования должны пройти необходимое обучение.

· Не допускайте эксплуатацию слайсера детьми или необученным персоналом (Рис. 20).

· При осуществлении регулярного технического обслуживания или очистки слайсера (при снятых с него защитных устройствах), предварительно досконально оцените все остаточные риски.

· При техническом обслуживании или очистке слайсера крайне важно, чтобы задействованный специалист был сосредоточен на выполняемых операциях.

· Не используйте коррозионные составы или огнеопасные вещества для очистки слайсера (Рис.
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ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!

Рис. 18
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Рис. 19

Рис. 20



· поворачивая большой маховик (Рис.

28, поз.2) по часовой стрелке (Рис. 28, направление а), убедитесь, что загрузочное устройство слайсера движется свободно, а на рабочей поверхности нет посторонних предметов (Рис. 28, поз. b);

· поворачивая рукоятку (Рис. 29, поз. 3) по часовой стрелке (Рис. 29) проверьте работу толкателя – он должен легко подниматься и опускаться, при этом его движению ничто не должно мешать;

- убедитесь, что затачивающее устройство надежно закреплено на слайсере и может быть легко снято; ничто не должно препятствовать движению данного устройства (Рис. 30, направления d).
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Рис. 29

4.4 - ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ, ВЕС, ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

поз. 21); используйте только химически-нейтральные моющие средства (pH7).

· Для тщательной очистки слайсера следуйте инструкциям в Разделе 6: «Регулярная очистка слайсера».
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ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!
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Рис. 26

· 
Запрещается промывать слайсер или его детали
в посудомоечной машине (Рис. 22)
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или под струей воды, не погружайте их в воду или иные жидкости.

· [image: image68.png]€{\
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Избегайте воздействия на слайсер пагубных атмосферных явлений, таких как солнечный свет, дождь, туман, повышенная влажность, снег/лед и т.д. (Рис. 23).

· Если оборудование длительно не эксплуатируется, перед повторной эксплуатацией проверьте и настройте его с помощью специалистов «Сервисного Центра».
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ТАБЛИЦА 1 - ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ, ВЕС, ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ (Рис. 26)

· 
Если в работе слайсера наблюдаются сбои, рекомендуется приостановить его эксплуатацию и воздержаться от самостоятельного ремонта. Свяжитесь с «Сервисным Центром». Контактная информация представлена на задней обложке данного Руководства.

· Несмотря на то, что оборудование снабжено специальной защитой для безопасной работы, не держите руки вблизи дискового лезвия и прочих острых и подвижных деталей.

· Никогда не нарезайте пищевые продукты без толкателя (на всех этапах нарезки).

· Занимайте безопасное положение и избегайте контактов с дисковым лезвием.


Рис. 21
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Рис. 22

Рис. 23

РАЗДЕЛ 4 – ОЗНАКОМЛЕНИЕ СО СЛАЙСЕРОМ
4.1 – КОНСТРУКТИВНЫЕ ОСОБЕННОСТИ
Основание слайсера изготавливается из литого чугуна (с шаровидным графитом) G25 с окраской и снабжен специальным приемным подносом (для нарезки) из закаленного стекла. Поскольку слайсер используется для пищевых продуктов, для гигиеничной эксплуатации оборудования используется стеклянный поднос, который чрезвычайно стоек к кислотам, солям и ржавчине.

Дисковое лезвие изготавливается из качественной прокатной закаленной стали марки 100 Cr6 с хромированием, что гарантирует точность нарезки пищевых продуктов даже после многократной заточки. Большая часть компонентов данного оборудования изготовлена из:

- анодированного алюминиевого сплава;
· стали марки AISI 430 или 304.
4.2 
– ПРЕДУСМОТРЕННЫЕ ЗАЩИТНЫЕ ПРИСПОСОБЛЕНИЯ
4.2.1 - Механические защитные приспособления
Механические защитные приспособления (для безопасной работы):

· [image: image75.png]


кольцо
(Рис. 25, поз. 1);

· крышка
(Рис. 25, поз. 2);

· толкатель (нарезаемого продукта)
(Рис. 25, поз. 3);

· [image: image76.png]


рукоятка-фиксатор толкателя (Рис. 25, поз. 4);
9
10
17

-  защитный кожух 
(Рис. 25, поз. 5);




Рис. 25
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19
ДЕТАЛИ СЛАЙСЕРА:
18
4
1 -
Основание
2 -
Большой маховик
3 -
Рукоятка большого маховика
4 -
Стеклянный поднос для приема нарезки

16
Несмотря на то, что слайсер оснащен механическими защитными приспособлениями (для безопасной нарезки, очистки и технического обслуживания оборудования), ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ все же присутствуют и не могут быть полностью исключены. Эти риски отражены в данном Руководстве посредством в виде значка и слова ПРЕДОСТЕРЕЖЕНИЕ!. Данные предостережения касаются опасностей, связанных с возможными порезами, ушибами и прочими травмами, вызванными дисковым лезвием или другими деталями оборудования.

5
4.3 – ТЕХНИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ СЛАЙСЕРА
5 -
Опорная ножка
6 -
Опора (загрузочного устройства)
7 -
Маховичок опоры (загрузочного устройства)
8 -
Рукоятка освобождения каретки
9 -
Крышка
2
10 -
Рукоятка крышки
11 [image: image77.png]


-
Загрузочное устройство
12 -
Каретка
13 -
Маховик – регулятор толщины нарезки
14 -
Толкатель (нарезаемого продукта)
15 -
Рукоятка-фиксатор толкателя
16 -
Дисковое лезвие

17 -
Кольцо

18 -
Кронштейн толкателя
19 -
Защитный кожух
20 -
Дополнительный защитный кожух
21 -
Концевой стопор/упор

11
13
15
7 12

8
6
19

3

Слайсеры для нарезки пищевых продуктов вручную были разработаны и изготавливаются нашей компанией для конкретной сферы использования – нарезки пищевых продуктов (охлажденных изделий из колбасного фарша и мясной продукции). Они гарантируют:

· максимальную безопасность эксплуатации, очистки и технического обслуживания оборудования;

· максимальную гигиеничность технологических процессов благодаря тщательному выбору материалов конструкций, контактирующих с пищевыми продуктами, а также исключению острых углов, контактирующих с пищевыми продуктами, что облегчает очистку оборудования и удаление остатков веществ;

· максимальную точность нарезки;

· все компоненты имеют прочную и надежную конструкцию;

· максимальную бесшумность работы оборудования;

· легкость эксплуатации.
21

Рис. 24
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