
I



II



1



2



3



4



• Блокировка функции изменения параметров
напитков для пользовательского меню

• Импорт/экспорт настроек напитков и настроек
кофемашины через USB

• Интерфейс позволяет изменять расположение
иконок приготовления напитков и отключать
неиспользуемые

• Кастомизация заставок в режиме ожидания

• Широкий диапазон настроек напитков

РАСШИРЕННЫЙ ФУНКЦИОНАЛ 
ВЕРСИИ F11 PRO:

• Настройка крепости в граммах

• Три объема порции для каждого напитка

• Обслуживание в один клик

• �Изменение количества иконок напитков
на дисплее (от 4 до 21)

• Создание собственных напитков

• �Загрузка иконок напитков
и рекламных изображений

• Поддержка MDB – опция

• Настройка времени обязательной очистки

• Настройка степени экстракции

• Узел распределения пар/вода – блок клапанов
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Master

Co�ee Master 
200

Co�ee Master 
300

Серия 
Master

Рекомендованная производительность чашек 300 300

Управление сенсорный дисплей 10.1" сенсорный дисплей 10.1"

Количество напитков 24+ 24+

Автоматическое приготовление капучино да да 

Расход кофе на порцию 7-21 гр 7-21 гр

Контейнер для воды - -

Подключение к водопроводу/ 
Забор из внешней емкости +/+ +/+

Высота диспенсера 80-180 мм 80-180 мм

Прямой слив в канализацию есть есть

Контейнер для отходов 100 порций 101 порций

Нагрев воды 2 бойлера 2 бойлера

Контейнер для зерен 2 х 1.2 кг 3 х 1.2 кг

Кофемолка 2 3

Жернова ditting 64 mm ditting 64 mm

Промывка кофейной и молочной систем 
при включении/выключении да да 

Вес нетто 61 кг 61 кг

Габариты Ш*Г*В 38*63*76 см 38*63*76 см

Напряжение/мощность 380V 5400W 380V 5400W
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Master

Co�ee Master 
200

Co�ee Master 
300

Серия 
Master

• �Емкость камеры заваривания 21 г позволяет
производить напитки большого объема
с неизменным насыщенным вкусом

• �Кофемолки, оснащенные жерновами Ditting
и обеспечивают высокую стабильность помола

• �Независимый стимер с датчиком температуры
и настройкой времени работы для взбивания
в питчере любого вида молока расширяет
ассортимент напитков

• �Молочная помпа Fluid-o-tech, обеспечивает
стабильное качество плотной теплой и холодной
молочной пены для приготовления капучино,
латте, флэт-уайт и т.д. с возможностью изменения
ее структуры в меню настройки напитка

• �Конфигурация с двумя бойлерами, бойлер пара
3 л и бойлер воды 0,7 л.

• �Coffee Master оснащен ротационной помпой
Fluid-o-tech, которая повышает скорость
и стабильность приготовления напитков

• �Функции автоматических очисток и промывок

• �Датчик наличия молока в автоматической
системе вспенивая

• �Возможность одновременного приготовления
кофе и молочной пены значительно сокращает
время приготовления напитка.

17



18



Жидкость для молочной  
системы PROXIMA М14, 1 л 
Концентрат для очистки динами- 
ческих молочных систем
Расход: 25-50 мл средства 
на 1 л воды.

Состав: Неорганические кислоты, 
неионогенные ПАВ, анионные ПАВ, 
диспергаторы.
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МИР Alfa Pay

Visa China Union Pay

MasterCard Прием бесконтактных 
платежей по картам, 
смартфонам  
и устройствам с NFC

Mir Pay

Sber Pay
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